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WEIN'GARAGE

Glas 0,15l. Flasche
Grauburgunder — ,Edition Weingarage” 4,00 € 20,00 €
2022 - Nahe - trocken - weiRR
einfach nur wunderbarer Stoff © den Anette Closheim fiir uns kreiert hat.
Keller — Grauburgunder ,,Oberbergener Bassgeige* 6,00 € 30,00 €

2022 - Baden - trocken — weil}

Leuchtendes Zitronengelb mit griinen Reflexen im Glas. Der Duft zeigt sich sofort sehr intensiv und
vielschichtig: reife Birnen, Honigmelone, Brioche, frische Walniisse sowie feine Krauternoten an der
Nase. Eine leichte Wiirzigkeit verrat den Einsatz von Holz bei diesem Grauburgunder. Am Gaumen wird
dieses Fruchtspiel durch eine gute, wohl dosierte Struktur in Einklang gebracht.

Michael Andres — Blanc de Noir 4,50 € 22,50 €
2022 - Pfalz - trocken - weild

Im Glas leuchtendes Gelb mit Perlmutt Ténen. In der Nase Aromen von Zwetschge, Weinbergspfirsich,
reifen Apfeln und Kirschsteinen. Am Gaumen saftig frisch mit faszinierender Wiirze und einem
anregenden Nachhall.

Fio Wein — ,,Socalcos” 6,00 € 29,50 €
2019 - Mosel - trocken - weil

Einer von Holgers Lieblingsweinen :-) Socalcos heiBen im Douro Tal in Portugal die terrassierten
Weinberge. Der Wein stammt aus der hohen und kihlen Lage ,Leiwener Josefsberg”, das sorgt fir
Saure und Mineralitat. Beim Ausbau lduft alles nach FIO Rezept: Langer Ausbau auf der Vollhefe im
alten Mosel Fuder. Orangen- und Zitrusschalen, Limette, Anis, Mandeln, Salz und Schiefer.

Maison J. Denuziére — Saint Joseph Blanc AOP 2021 7,00 € 34,50 €
2021 - Frankreich (Rhone) - trocken — weil
one of our favorites @

Famille Négrel — Nuit Blanche Rosé 4,50 € 22,50 €
2022 - Frankreich (Provence) - trocken - rosé

Nuit Blanche, sinngemal ,schlaflose Nacht“, nimmt es bereits vorweg: Die Trauben fiir diesen Rosé
werden durchgehend in der Nacht gelesen. Aus Cinsault und Syrah gemacht, betort der Wein mit feiner
Frucht, herrlicher Frische und wirziger Eleganz.

Maximin Griinhaus — Riesling ,,Abtsberg” GG 50,00 €
2022 - Mosel - trocken
Riesling in Perfektion !!!

Albert Mann - Pinot Gris , Furstentum Grand Cru” 47,50 €
2017 - Frankreich (Elsass) - trocken
ohne Worte &



Glas 0,15l. Flasche

Knipser — Spatburgunder , Kalkmergel“ 7,00 € 33,50 €
2018 - Pfalz - trocken - rot

In der Nase feine Noten reifer Himbeeren. Am Gaumen viel Substanz, dicht gewoben und
kraftig. Weiterhin Himbeere und Herzkirsche mit Nuancen von rohem Rindfleisch und etwas
Raucherschinken. Dazu ein Hauch von Zigarrenkiste und Espressopulver. Klingt lange nach.

Erich Scheiblhofer - Big John 5,50 € 27,50 €
2021 - Osterreich (Burgenland) - trocken — rot

Die vollmundige Rotweincuvée-Reserve ist das Aushdngeschild von Scheiblhofer: wunderbar
aromatisch, sehr zuganglich, extrem fruchtbetont und alles andere als durchschnittlich. Die machtigen
Tannine und die prasenten Rostaromen sind ein Scheiblhofer-Trademark, das an die Powerweine
Frankreichs und der USA erinnert. Big John ist Kult!

Sottimano - Pairolero Barbera d'Alba DOC Superiore 6,50 € 32,50 €
2020 - Piemont - trocken - rot - 93PP

Und genau fiir diesen Genuss kann man Barbera in dieser Machart nur lieben. Statt mit Tannin klotzt
er mit Saure. Der Pairolero von Sottimano steht voll im Saft. Die satte Frucht steht im Wechselspiel zu
dem gehorigen Sauredruck nebst genialer Adstringenz. Das Mundgefiihl changiert zwischen fleischig
und seidig. Die feine Mineralitdt des Langhe kleidet diesen Wein mit Seide aus und lasst ihn elegant
wirken. Er hinterlasst ein kiihles Gefiihl, dass von Steinen gepragt ist und ihm Finesse verleiht. Die
dunkle Frucht nagelt sich mit leichten Krauteraromen am Gaumen fest. Immer wieder sorgen kleine
Saurespitzen fur auflebende Momente.

Fiir alle anderen Weine gilt VK-Preis + 10,00 € Korkgeld.

Wir stellen euch auch gerne euren Wein kalt ©
... oder fragt was Holger in seiner Schatzkiste hat :-)



WEIN'GARAGE BISTROKARTE

Viererlei Kdse mit Brot, Butter und Oliven & Feigensenf 15,00 €

Pasta con Pesto Verde 10,00 €
Nach dem original ligurischen Rezept (sechs Zutaten)

Pasta con Aglio e Olio 10,00 €

Pasta con Ragu Bolognese 12,50 €
Nach dem Original Rezept welches in der Accademia Italiana della Cucina in Mailand hinterlegt
ist. Zubereitet mit ,Mutti“ San Marzano Tomaten, wiirzigem Pancetta, ohne Schnickschnack aber
mit viel Liebe :-)

Mittwoch 24.04
Szegediner Gulasch mit Brotchen :-) &

PASTA LATINI

Die Pasta fiir diese Woche kommt von der Manufaktur Latini. Bei Carlo und Carla Latini besteht
Pasta nicht nur aus Mehl und Wasser. Bei Latini kommt noch Genie und Leidenschaft dazu. Seit
1990 fertigen Carla und Carlo Latini in den italienischen Marken handwerklich hergestellte Pasta
erster Gute. Ein ausgepragtes Gesplur fir die Verarbeitung der traditionellen Hartweizensorten
und kurze Lieferketten sind dabei der Garant fir die Qualitdt. So entstehen beste Nudeln, die in
Farbe, Geschmack, Aroma und Textur Uberzeugen. Der Name der Produktlinie 600.27 stammt
Ubrigens urspriinglich daher, dass die Latinis mehr als 27 Arten von Spaghetti aus sage und
schreibe 600 Hartweizensorten hergestellt haben — mit dem Ziel, die optimale Kombination fiir
die perfekte Pasta zu finden. Sorgfaltig wird Wasser in das Mehl eingearbeitet, durch das Kneten
bei max. 35 °C wird aus den Proteinen des Getreides das fiir das Gelieren der Teigware beim
Kochen entscheidende Glutin. Der Teig wird langsam durch Bronzematritzen gepresst, was zu
einer rauen Oberflache fiihrt, durch die sich die Nudeln besser mit der Sauce verbinden.
SchlieRlich werden die Nudeln getrocknet, was bei handwerklich arbeitenden Produzenten
mehrere Tage dauert — bei Temperaturen, die niemals tGber 60 °C liegen. Buon appetito :-)

Unseren Kase beziehen wir vom unserem lieben Freund Wolfgang ©



WEINGARAGE SPECIALS
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Dauby — Champagne Grande Réserve Extra Brut 9,00 € 45,00 €
Tradition und Frische! Dominiert von Pinot Noir (60%), der ein perfektes Gleichgewicht mit der Eleganz,
des ebenfalls vertretenen Chardonnay (40%) gefunden hat. Dieser Champagner (berrascht gleich zu
Beginn mit seinen lebhaften, im Glas tanzenden Bldaschenketten. Ein angenehm blumiges Aroma
weicht einem intensiven Geschmack mit saftigen Noten von gelben Friichten, Brombeeren, warmen
Brioche und Lebkuchengewiirzen. Am Gaumen ist er vollmundig, frisch und reif mit einem Hauch von
Mineralitat. Ein Champagner mit einem erstaunlich langen Abgang.

Champagne A.Chauvet —,,Cachet Vert” 9,50 € 47,50 €
100% Chardonnay mit einer Dosage von 5-6%. Dem Champagner werden 20-30% Weine aus
vorangegangenen Jahren zugefligt. Im Glas hellgolden mit griinen Reflexen und feiner Perlage.
In der Nase elegant mit blumigen Anklangen und Duft nach frischem Brioche. Am Gaumen zeigt
sich die Frische und Klarheit des Chardonnays unterlegt mit Aromen von reifen Apfeln, etwas
Quitte und eleganter Wiirze.

Baillette-Prudhomme — Champagne Héritage 11,00 € 55,00 €
Ausdrucksvoller Champagner aus 100% Chardonnay. Die Trauben werden von Laureen in einer
traditionellen Holzpresse entsaftet. Leuchtende goldgelbe Farbe mit lebhafter Perlage. Im Glas schéne
aromatische Intensitat mit einem kraftigen Bouquet von weiRfleischigen Friichten wie Pfirsich und
leichten Aromen von gerdstetem Brioche. Am Gaumen ausdrucksstark mit fruchtigen Aromen und
Anklangen von feinem Kompott gepaart mit dem dezenten Geschmack nach Haselnuss und Brioche.

Champagne Bruyen — Assemblage Elégant 46,00 €
Der Champagner wird aus 50% Pinot Noir und 50% Chardonnay hergestellt. Der Chardonnay
verbrachte 6 Monate in Holzfassern. Die Trauben fiir diese Assemblage wurden 2020 geerntet und
2021 abgefiillt. In der Nase duftet er blumig mit dezenten Holznoten. Am Gaumen wiirzig mit feiner
Perlage und einem Hauch von Vanille.

Jeaunaux-Robin — Champagner Eclats 11,00 € 55,00 €
Der Champagner wird aus 60% Pinot Meunier, 30% Pinot Noir und 10% Chardonnay hergestellt. Im
Glas leuchtendes Strohgelb, strahlend und klar mit feiner Perlage. Am Gaumen saftige Frucht mit
cremigem Schmelz, dazu eine feinkérnige Mineralik mit reifer Saure.

Champagne Gaudriller — Blanc de Blanc Grand Cru 47,50 €
Dieser Blanc de Blancs Grand Cru ist ein Champagner voller Frische und Fruchtigkeit. Er wird zu
100% aus Chardonnay hergestellt. Im Glas schimmert er goldgelb. In der Nase duftende Noten
von Weilldorn, fein und zart. Am Gaumen entfaltet er ein belebendes, liebliches Gefiihl mit
subtile Noten von Pfirsich, Brombeere und Zitrusfriichten.



William Saintot — Champagne ,,Millesime” 2018 52,50 €
Dieser Jahrganschampagner aus 2018 wird aus 80% Pinot Noir und 20% Chardonnay hergestellt.
72% der Weine reifen in Eichenfassern, wahrend der Rest in Edelstahltanks ausgebaut wird. Die Dosage
liegt bei 4g/l. Von diesem Champagner werden ca. 4.000 Flaschen produziert. In der Nase
ist er sehr ausdrucksstark mit schmeichelnden Blumendiiften, Noten von vanilligem Apfelkuchen
und Birnen. Am Gaumen grofRzligige Aromen von Trockenfriichten mit einem reinen und lang
anhaltenden Abgang.

Vazart Coquart & Fils — Brut Réserve Blanc de Blancs 57,50 €
100% Chardonnay aus Reserveweinen die aus einer 1982 eingerichteten Perpétuelle entnommen
werden. Im Glas mittleres Strohgelb mit lebendiger Perlage. In der Nase frisch und kreidig mit Duft
nach Zitrusfriichten und etwas Mandarine unterlegt von Krautern und warmem Blatterteig. Am
Gaumen kraftvoll und elegant, saftig mit zitrischen Noten sowie, Stein- und Kernobst. Hinzu kommt
wieder der leichte Geschmack nach Blatterteig, kombiniert mit etwas weillem Nougat.

Dauby — Champagne Rosé 57,50 €
Dieser Rosé ist eine Vermahlung von 70% Pinot Noir und 30% Chardonnay mit einer Dosage
von 6g/l. Die zugegebenen Weine werden hilftig in Eichenfdssern bzw. Stahltanks ausgebaut.
Die Assemblage reift danach 6 Jahre in den Kellern des Weinguts. Im Glas lachsfarbenes Rosa mit einer
zarten Perlage. Die Nase ist fruchtig und bietet eine feine Cremigkeit. Es offenbaren sich Aromen von
Himbeeren, Brombeeren, leichte Noten von kandierten Kirschen verbunden mit einem Hauch von
Zitrone und weiBem Pfirsich. Am Gaumen ist er fruchtig, elegant, geradlinig und bietet Spannung. Man
schmeckt Noten von Zitrone, Apfel, knackigem weiRem Pfirsich, schwarzen Friichten sowie leichten
Anklangen von Brioche im Abgang.

Lacourte Godbillon — ,Terroirs d'Ecueil“ | 92PP 57,50 €
Der Champagner wird aus 85% Pinot Noir und 15% Chardonnay erzeugt. Im Glas blasses Strohgelb,
leuchtend und klar. In der Nase mit lppigem Auftakt. Aromen von saftigen Orangen, roten Apfel-
schalen, Brioche mit Mandeln und gerdsteten Haselniissen. Uber den Gaumen flieRt er elegant mit
feiner Perle, saftiger Frucht und dezenten Hefenoten.

Petit Clergeot — Chevry Cuvée Cuve 57,50 €
100% Pinot Noir mit Zero Dosage. Im Glas Strohgelb mit feiner Perlage. In der Nase von Beginn an ein
lebendiger und frischer Champagner. Er wirkt kalkig und mineralisch, zitrisch mit roten Beeren,
saftigem Apfel, weillen Bliten und ein wenig Wachs im Hintergrund. Am Gaumen frisch, lebendig, mit
einer druckvollen Saure, knackiger Frucht, Kernobstnoten mit Apfel und etwas Quitte, roten Beeren,
Zitrone und einer Spur Mandarine und Grapefruit.

Larmandier Bernier — Champagne , Latitude” 72,50 €
100% Chardonnay aus bis zu sechs Jahrgdangen mit vier Gramm Dosage. Im Glas zitronengelb
mit lebendigem groBperligem Mousseux. In der Nase zeigt er sich von der hellen, klaren und
krauterwirzigen Seite. Er wirkt ganzlich trocken, kreidig, zitrusfrisch und erinnert in seiner Frucht
hellegelbe Friichte. Am Gaumen lberaus prazise, klar und pur.

Ruinart — Champagne R de Ruinart Brut 77,50 €
Eine Assemblage aus 40 % aus Chardonnay, zu 50-55 % aus Pinot Noir und zu 5-10 % aus Meunier. Im
Glas dezentes Gelb mit Gold-Reflexen und Kristallglanz. In der Nase verbinden sich Aromen von
saftigen Birnen, Apfel und Bliitenaromen mit Haselnuss- und Mandel-Noten zu einer perfekten Liaison.
Am Gaumen rund, vollmundig und ausgewogen, mit Aromen von Edel-Pflaume und Nektarinen. Im
Abgang wirkt der Chardonnay beeindruckend frisch und lange nach.



Albert Mann — Crémant d’Alsac 35,00 €
Eine Cuvée aus 70 % Pinot Blanc, 15 % Auxerrois und 15 % Riesling von etwa 30 Jahre alten Reben die
in Lehm, Kalkstein, Sand und Kies wurzeln. Dem Crémant wurde 1 Gramm Dosage zugefiigt. Im Glas
platinfarben mit feiner Perlage. In der Nase duftet er nach weillen Bliiten, etwas Zitrone und Apfel mit
einem Stiickchen Pfirsich. Am Gaumen traubige Frucht reifen Rieslings, in die sich gelber Apfel und
etwas weilder Pfirsich mischen. Lebendig, intensiv und ausgewogen im Geschmack.



